
Luomuinstituutin jalkauttaminen

-hankkeen esittely

1.1.2015−31.12.2016



Hankkeen perustiedot
• Nimi: Luomuinstituutin jalkauttaminen

• Kesto: 1.1.2015−31.12.2016

• Kokonaisrahoitus: 472 500 €
– EAKR 60 % (maakuntaliitto) = 283 500 €

– Muu rahoitus 40 % (kuntarahoitus, toteuttajien omarahoitus 
ja yritysrahoitus) = 189 000 €

• Hankkeen toteuttajat: 
– Luomuinstituutti ja Ruralia-instituutti, Luonnonvarakeskus 

(LUKE), Aalto yliopisto Pienyrityskeskus ja ProAgria Etelä-Savo

• Hanketoteutus tiimeissä yhteistyökumppanien kanssa



Tavoitteet

Hankkeen tavoitteena on lisätä luomuyritysten 
kilpailukykyä ja  luomuelintarvikeyrittäjyyttä sekä 
kasvattaa luomuliiketoimintaa Etelä-Savossa.

• Neljä hankeosiota:
1. Eteläsavolaisen luomun markkinoinnin edistäminen

2. Luomualan yrittäjien yhteistyön vahvistaminen ja 
lisääminen

3. Etelä-Savon julkisten ja yksityisten ruokapalvelujen 
luomuistaminen

4. Maakunnan luomutuotevalikoiman laajentaminen



Hanketoimenpiteet – Luomuinstituutin jalkauttaminen

• Maakunnallisuuden vahvistaminen luomutuotemainonnassa: yhteinen markkinointikampanja

• Markkinoinnin apuvälineet yrityksille: yhteisesite, markkinointivideo(t) ja luomukirja

• Luomukuluttajatapahtumat, luomutilavierailujen ja tuotemyynnin kehittäminen

• Luomuyrittäjien yhteiset markkinointitapahtumat jalostajille, jälleenmyyjille ja 
ruokapalveluille; luomutilavierailujen ja tuotemyynnin kehittäminen

2. Luomualan yrittäjien yhteistyön vahvistaminen ja lisääminen
• Suomessa ja muualla Euroopassa toimiviin yhteistyömalleihin tutustuminen (matkat)

• Etelä-Savon yhteistyökäytäntöjen kehittäminen

• Luomuyritysten tuotanto- ja logistiikkayhteistyö, tuottajarengaskokeilut

1. Eteläsavolaisen luomun markkinoinnin edistäminen

3. Julkisten ja yksityisten ruokapalvelujen luomuistaminen
• Alueellisen toimintamallin kehittäminen ja testaaminen julkisiin ruokapalveluihin

• Ohjeistus luomutuotteiden kilpailutuksesta ja käyttöönotosta julkisille ruokapalvelulle

• Luomun käytön ja näkyvyyden lisääminen yksityisissä ja julkisissa ruokapalveluissa

• Portaat luomuun -mallin käytön lisääminen

• Luomuruoan aluetaloudellisia, kansanterveydellisten sekä ympäristövaikutusten esittely 
kuntapäättäjille

4. Maakunnan luomutuotevalikoiman laajentaminen
• Selvitykset julkisten ruokapalvelujen ruokapalvelupäälliköiden, ravintoloiden keittiömestareiden 

sekä kauppiaiden luomutuotevalikoimassa kokemista puutteista
• Tuotekehitystarpeiden kartoitus, tuotekehitys ja koemarkkinoinnin tukeminen
• Uusien luomutuotteita testaaminen maakunnan ruokapalveluissa



Toteutus hanketiimeissä
1. Markkinointitiimi
• Heli Peltola (pj.)

• Sinikka Mynttinen, PYK ja                      
Jaakko Nuutila, LUKE

• Elina Vauhkonen, Kalliolan luomu

• Miia Taivalantti, Tuorepuoti

• Maisa Häkkinen, Miset

4. Valikoimatiimi
• Jaakko Nuutila, LUKE (pj.)

• Marjo Särkkä-Tirkkonen, Ruralia, Sinikka 
Mynttinen, PYK, Tarja Pajari ja Juha-Antti 
Kotimäki, ProAgria Etelä-Savo

• Ilkka Arvola, Bistro Vilee

• Marko Miettinen, K-Citymarket Mikkeli

• Anttu Rautio, Kotileipomo Siiskonen

2. Yhteistyötiimi
• Sinikka Mynttinen (pj.)

• Juha-Antti kotimäki, ProaAgria ja    
Jaakko Nuutila, LUKE

• Vesa Kallio, MTK

• Antti Vauhkonen, Kalliolan luomu/ 
Heikki Mustalampi, Vertin tila 

• Miia Taivalantti, Tuorepuoti

3. Ruokatiimi
• Jaakko Nuutila (pj.)

• Marjo Särkkä-Tirkkonen, Hanna-Maija 
Väisänen ja Juha-Pekka Järvinen, Ruralia

• Kirsi Mutka-Paintola ja Juha-Antti 
Kotimäki, ProAgria Etelä-Savo

• Miia Hassinen, Mikkelin kaupunki

• Mari Miettinen, Pieksämäen kaupunki

• Roope Rask, Anttolanhovi



Hankekumppanit
Kumppani Yhteyshenkilö

Alkutuotanto Aurinkorinteen marjat ja hunaja Minna Kellman

Kalliolan luomu Antti ja Elina Vauhkonen

Kotron luomutila Kalevi Kotro

Lietlahden tila Paavo Pulkkinen

Rahikaisen luomutila Veli Rahikainen

Ripatin luomutila Auvo Ripatti

Vertin tila Heikki Mustalampi

Wehmaan kartano Carin Grotenfelt

Jatkojalostus Kotileipomo Siiskonen Anttu Rautio

Vavesaaren tila Taina Laitinen
Kauppa T:mi Seppo T. Halonen, Maalaispuoti Seppo T. Halonen

Ruokakesko Timo Jäske

K-Citymarket Mikkeli Marko Miettinen

K-Citymarket Pieksämäki Marko ja Tuija Siikanen

Tuorepuoti Miia Taivalantti
Ruokapalvelut Anttolanhovi keittiö Roope Rask

Kekkolan kartano Roland Mildh, keittiö Petri Sikstus

Kenkävero ravintolapääll. Erna Manninen, keittiö Jari Kantanen

Kyyhkylän kartano Elina Pettinen, keittiö Pirjo Vauhkonen

Ravintola Talli, Mikkelin ammattikorkeakoulu
Minna-Mari Mentula, ravintolapääll. Merja Hölttä, keittiö 
Jukka-Pekka Riipinen

Mikkelin tuomiokirkkoseurakunta Markku Salmi, keittiö Talvikki Haapaniemi

Sahanlahti Resort Jaana Kuivalainen

Ravintola Vilee Ilkka Arvola

Tertin kartano Matti Pylkkänen

Mikkelin kaupunki Mia Hassinen

Pieksämäen kaupunki Mari Miettinen
Muut Suur-Savon Osuuspankki Kari A.Manninen,  Risto Rouhiainen



Hanketiimi
Organisaatio Henkilö Vastuualue hankkeessa Yhteystiedot

Heli Peltola Projektipäällikkö
Hankeosio 1 (Markkinointi)

heli.peltola@helsinki.fi
044 590 6834

Pirjo Siiskonen Vastuututkija pirjo.siiskonen@helsinki.fi
0440 752 755

Marjo Särkkä-
Tirkkonen

Tuotekehitysasiantuntija marjo.sarkka-tirkkonen@helsinki.fi
044 590 6849

Juha-Pekka 
Järvinen

Tutkimusavustaja juha-pekka.jarvinen@helsinki.fi
050 4486 898

Sinikka Mynttinen Hankeosio 2 (Yhteistyö) sinikka.mynttinen@aalto.fi
050 496 5227

Jaakko Nuutila Hankeosio 3 (Ruokapalvelut)
Hankeosio 4 (Valikoimat)

jaakko.nuutila@luke.fi
045 650 4970

Tarja Pajari Liiketoiminta-asiantuntija ja 
luomuvalvonta

tarja.pajari@proagria.fi
0400 183 064

Juha-Antti 
Kotimäki

Alkutuotannon asiantuntija juha-antti.kotimaki@proagria.fi
050 3011 752


