Viljelemme luomuvihanneksia
Etela-Savossa Mikkelin
Haukivuorella.

Tuotamme kerékaalia, parsakaalia ja lehti-
kaalia. Meilld on kdsissimme koko ketju
siemenesta valmiiksi tuotteeksi: kasvatam-
me kaalintaimet omassa kasvihuoneessa
ja pakkaamme kaalit kuluttajapakkauksiin.
Tuotteet 16ytyvat Suvituore- ja Pirkka-
tuotemerkkien alta kauppojen hyllylta.

Kalliolan tilaa on
{liolan ME, viljelty luonnonmukaisesti
Has p 7 vuodesta 1998 lahtien. Tilalla tehtiin
- ; | = sukupolvenvaihdos kesélla 2014, jolloin
viljelyvastuu siirtyi Antille ja Elinalle.
Haluamme tuottaa maukasta ja terveellista
ruokaa vastuullisesti ja ymparist6a
kunnioittaen, siksi valintamme on luomu.
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Luomuviljely perustuu viljelykiertoon,

jossa on vuorovuosin typpea ilmasta sitovia
palkokasveja seka typpea sitomattomia
kasveja. Viljelykierrolla hallitaan myds
tauteja ja tuholaisia. Kasvien lannoitukseen
kaytetdan karjan lantaa ja muita eloperaisia
lannoitteita. Rikkakasveja hallitaan vilje-
lykierron ja rikkadestysten avulla ja muilla
muokkauksilla.

Luomupellolla elda runsas kasvi- ja eldin-
lajisto. Luomuviljelyssa pyritddn omavarai-
suuteen, jossa ravinteet kierratetaan tehok-
kaasti ja ne eivat hukkaudu ymparistéon.

Luomueldimia hoidetaan lajilleen tyypil-
lisesti. Esimerkiksi lehmille ja lampaille
syotetdan paljon karkearehua eli heinda
ja apiloita. Luomueldimet saavat hoitaa
jalkeldisiaan ja vasikat juovat aitoa maitoa
3 kuukauden ikdan saakka. Eldimilla on
runsaasti tilaa liikkua ja ne saavat
laiduntaa kesalla.

Luomuruoka valmistetaan puhtaista luon-
nonmukaisesti tuotetuista raaka-aineista.
Luomutuotteiden valmistuksessa sallittujen
lisdaineiden maara on hyvin rajoitettua.
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